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Operatore Panificatore
della trasformazione Pasticcere
agroalimentare

Interviene, a livello esecutivo, nel processo lavorativo di produzione e trasformazione
alimentare del pane e dei dolci con autonomia e responsabilita limitate a cid che prevedono
le procedure e le metodiche della sua operativita.

La qualificazione nell'applicazione/utilizzo di metodologie di base, di strumenti e di informa-
zioni gli consentono di svolgere attivita relative alla trasformazione alimentare all'interno del
processo di produzione artigianale del pane e dei dolci, con competenze nello svolgimento
delle operazioni fondamentali del ciclo di trasformazione, conservazione, confezionamento
e stoccaggio dei prodotti panari e dolciari.

Diploma

Articolazione del percorso Qualifica professionale :
tecnico

Operatore Grafico
grafico — Indirizzo multimediale
Multimedia

Interviene, a livello esecutivo, nel processo di produzione grafica con autonomia e respon-
sabilita limitate a cio che prevedono le procedure e le metodiche della sua operativita.

La qualificazione nell'applicazione ed utilizzo di metodologie di base, di strumenti e di infor-
mazioni gli consentono di svolgere, a seconda dell'indirizzo, attivita relative alla realizzazione
del prodotto grafico, seguendo le istruzioni ricevute, e alla produzione dei file per la pubbli-
cazione su supporto cartaceo e multimediale. Utilizza competenze di elaborazione grafica
impiegando software professionali per il trattamento delle immagini e per 'impaginazione di
stampati; possiede, a seconda degli indirizzi, competenze per la gestione della stampa e
dell'allestimento e competenze per la produzione multimediale.

Diploma
tecnico

Articolazione del percorso Qualifica professionale

| anno Il anno Ill anno IV anno

Comunicazione 140 120 100 60

Lingua francesce 20

Geostoria 20 20 20 20

Tecnologie 10 80 50 40

Qualita/sicurezza 16 24 8 8

Igiene 50 40 40 -

Lab. Sala bar 20 20 20 20

Lab. Pasticceria 170 60 70

Tecnica e Organizzazione dei proc. produttivi 60

Educazione motoria 30 20

Interventi professionalizzanti 44 26 17 21

| anno Il anno Ill anno IV anno

Comunicazione 140 120 100 80

Economia civica 50 50 50

IRC 20 20 14 14

Scienze 45 25

Qualita/sicurezza 16 16 8 8

Tecnologia e tecniche di rappesentazione grafica 90 44 20 30

Lab. grafico — Fotografia / post produzione 30 20 20

Informatica specialistica 60 40 30

Economia e Marketing aziendale 30

Educazione motoria 30 20

Stage - 320 420 430



